
D H C I C III C V
1 26 29 24

2 26 29 24

3 27 29 26

4 27 20 26

5 28 20 30

6 28 20 30

1 26
Almacenamiento de 
materia primas e insumos 27 25

2 26 27 25

3 26 27 25

4 25 27 29

5 25 27 29

6 25 27 29

1 29 25 27

2 29 25 27

3 29 25 28

4 27 25 28

5 27 25 28

6 27 25 28

1 26 28 25
2 26 28 25

HORARIO DE ACTIVIDADES ACADEMICAS 2024-I

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO 
"PEDRO VILCAPAZA"

AZANGARO

PROGRAMA DE ESTUDIOS :  INDUSTRIAS DE ALIMENTOS/INDUSTRIA DE 
ALIMENTOS Y BEBIDAS

LU
N

ES

Almacenamiento de 
materia primas e insumos Comportamiento etico

Gestion de envases, 
empaques y 
embalajes

Composicion de alimentos
Almacenamiento de 

prodcutos 
terminados

Ingles para la 
comunicionRecepcion de materia 

prima e insumos
Oportunidad de 

negocios

Trazabilidad de los 
alimentos

Equipos para el 
evasado y 

empaquetado de 
los alimentos

Tratamiento de sub 
productos

M
AR

TE
S Procesamiento de 

productos lacteos y 
derivados

Etiequetado y 
envasado de 

alimentos
Buenas practicas de 

manipulacion

Operaciones unitarias de 
alimentos

Fundamentos de la 
investigacion

Buenas practicas de 
manipulacion

Analisis de alimentos
Etiquetado y 
envasado de 

alimentos

M
IE

RC
O

LE
S Comportamiento etico

Procesamiento de 
granos, cereales y 

tuberculos



3 26 28
Equipos para el 
envasado y 

4 28 29 26

5 28 29 26

6 28 29 26

1 27 26 28

2 27 26 28

3 27 26 28

4 28 26 27

5 28 26 27

6 28 27

COD
25

26
27
28
29
23
30
31
32

Lic. Victor Raul Ari Pancca
Prof. Carlos Salas Ramos

NOMBRES Y APELLIDOS
Ing  Celia Mango Yana

Ing. Hugo Calisaya Ccosi
Ing. Cathia Caceres Choque
Ing. Jenny Hancco Zaga
Bloga. Matilde Reyes Colca
Ing. Jorge Quiñonez Ticona
LIC. Gaby Reyna Yana Cayra

Gestion de envases, 
empaques y 
embalajes

Operatividad de 
maquinarias y equipos

Trazabilidad de los 
alimentos

JU
EV

ES
manipulacion

Recepcion de materia 
primas e insumo

Composicion de 
alimentos

Almacenamiento de 
productos 

terminados

VI
ER

N
ES

Composicion de alimentos Elaboracion de 
productos carnicos e 

hidrobiologicos


